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Küchenausstattungsliste 

Für 2 Personen 

 

Trinkgeschirr 

 

2 Emailhäferl – auch geeignet um auf dem Gasherd nochmals kurz zu                 

erwärmen 

4 Trinkgläser und Wasserkrug mit Deckel aus Kunststoff 

2 Biergläser 

2 Weingläser aus Kunststoff   

2 Trinkflaschen für unterwegs 

 

Flaschenöffner 

Korkenzieher 

Weinflaschenverschluss 

 

Essgeschirr 

 

4 kleine - Mehlspeisteller 

4 große, flache – „Fleischteller“ 

4 tiefe – Suppe, Pasta 

4 kleine Schüsserl geeignet für Müsli und Salat oder Eis 

2 große Schüsseln 
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Besteck und Küchenutensilien 

 

4 Messer 

4 Gabeln  

4 Esslöffel 

4 Teelöffel 

4 kl Gabeln 

 

1 großes Sägemesser für Brot 

1 großes gerades Messer für Schinken, Fleisch und größeres Gemüse 

2 kleine Messer 

 

1 Schöpfer 

2 Kochlöffel 

1 Pfannenwender 

1 Grillzange 

1 Backpinsel 

 

1 Milchaufschäumer Quirl batteriebetrieben 

1 Kartoffelschäler oder diesen Spezialschäler 
 er hat 2 Klingen, die auf der einen Seite feine Streifen schneidet und  

          auf der anderen schmale Streifen. 

Käsehobel 

1 Metallreibe mit Auffangbecher 

1 großes Brett zum Gemüseschneiden aus Kunststoff 

1 kleines Brett 

1 Schneebesen 

1 Messbecher 1 l 

1 kl. Küchenwaage 
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Kochgeschirr 

 

1 großer Kochtopf mit Ausgießdeckel (für Pasta zum Wasser abgießen) 

2 kleine Kochtöpfe mit Deckel 

1 große beschichtete Pfanne 

1 kleine beschichtete Pfanne 

Optimal wenn das Kochgeschirr ineinander stapelbar ist. 

 

1 Wasserkocher elektrisch 

1 Wasserkessel 

1 Kaffeeespressokanne für den Gasherd 

1 Omnia Backofen mit Zubehör 

1 Langsamkochtopf 

1 Gasgriller mit Zubehör 

 

2 Topfuntersetzer aus Kork 

1 Metallsieb fein für Salat und auch zum abseihen von kleinkörnigen  

         Getreide 

Kunststoffdosen zum Aufbewahren der Reste und für den Snack 

unterwegs 

 

Putzutensilien 

 

1 Kübel zum Wasserholen oder Wäsche kurz mal durchwaschen 

Spülmittel, Allzweckreiniger 

Flüssiges Waschmittel in der Tube 

Spülschwämme, Schwammtücher, Topfreiniger-Metallschwämme 

Geschirrtücher 
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Küchenrollen 

Taschentücher Box 

 

Einmal Handschuhe 

Handseife 

 

Zippersäckchen 1 + 3 l 

Frischhaltefolie, Bienenwachstücher 

Backpapier 

Einkaufssackerl Papier oder Baumwolle 

Mülleimersäckchen 

Gummiringerl 

Kleiner Block und Stifte 

Feuerzeug und lange Streichhölzer für Kerzen im Glas 
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